
Vrijwel alle broodspecialiteiten van Carl Siegert zijn van 
biologische oorsprong. De zwarte olijven, bruschetta, 
Reypenaer kaas en brioche-ingrediënten komen uit de 
reguliere landbouw.

He t assortiment
Buerli®
Wit	 63000	150 g	 bio	 15 x 4 stuks	
Meergranen	 63004	150 g	 bio	 15 x 4 stuks	
Muesli	 63006	150 g	 bio	 15 x 4 stuks	
Pompoen	 63008	150 g	 bio	 15 x 4 stuks	

Streng wit	 63012	 490 g	 bio	 6 x 14 stuks	
Streng volkoren	 63014	 490 g	 bio	 6 x 14 stuks	

Hoecken®
Wit	 63050	 90 g 	 bio	 4 x 8 stuks	
Veelgranen	 63051	 90 g 	 bio	 4 x 8 stuks	
Rozemarijn-zeezout	 63055	 90 g 	 bio	 4 x 8 stuks	

Wurfel®
Wit	 63080	90 g	 bio	 32 stuks	
Bruin haver	 63082	 90 g	 bio	 32 stuks	
Zonnepit	 63084	 90 g	 bio	 32 stuks 	
Rozemarijn-zeezout	 63086	90 g	 bio	 32 stuks	

Harvest®
Wit	 63089	110 g 	 bio	 30 stuks	
Cereales	 63091	 110 g 	 bio	 30 stuks	

Moppen
Kloostermoppen groot	 63100	 75 g 	 bio	 40 stuks	
Viergranen groot 	 63102	 75 g 	 bio	 40 stuks	
Maïs-pompoen groot	 63107	 75 g 	 bio	 40 stuks	
Rozemarijn-zeezout groot	63109 	75 g 	 bio	 40 stuks	

Osirisbroodjes
Wit	 63104	 35 g	 bio	 84 stuks	 vierkant	
Bruin 	 63106	 35 g	 bio	 84 stuks	 vierkant	
Olijf	 63115	 35 g	 ---	 72 stuks	 rond	
Noten	 63118	 35 g	 bio	 72 stuks	 rond	
Rozijn-vijg 	 63119	 35 g 	 bio	 84 stuks	 vierkant	
Rozemarijn-zeezout	 63120	 35 g 	 bio	 84 stuks	 vierkant	

Crispanini®
Blanc	 63126	 40 g 	 bio	 5 zakken à 12 stuks	
Céréales bruin	 63128	 40 g	 bio	 5 zakken à 12 stuks	
Reypenaer kaas	 63130	 40 g 	 ---	 5 zakken à 12 stuks	
Bruschetta	 63132	 40 g 	 ---	 5 zakken à 12 stuks	

Gigabol®
Wit	 63140	 115 g	 bio	 20 stuks 	
Meergranen 	 63142	 115 g	 bio	 20 stuks	

Molensteenbreekbrood®
Meergranen bruin 	 63200	 1050 g	  bio	 2 stuks (2 x 30 st.)	
Zwarte olijf	 63201	 1050 g	  bio	 2 stuks (2 x 30 st.)	
Cashewnoten	 63202	 1050 g	  bio	 2 stuks (2 x 30 st.)	
Wit	 63203	 1050 g	  bio	 2 stuks (2 x 30 st.)	
Brandnetel	 63205	 1050 g	  bio	 2 stuks (2 x 30 st.)	

Engadiner Landbrood®
Volkoren	 63249	 1050 g	  bio	 3 x 1 stuk	
Wit	 63250	 1050 g	  bio	 3 x 1 stuk	

Bonckelaer®
Wit	 63251	 500 g	 bio	 5 x 1 stuk	
Volkomen Volkoren®	 63252	 500 g	 bio	 5 x 1 stuk	
Olijf/bruschetta	 63253	 500 g	 ---	 5 x 1 stuk	
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Chapeau de Pain®
Chapeau de Pain	 63271	 250 g	 bio	 4 x 3 stuks

Brioche
Briochebroodjes	 63280	 35 g	 bio	 2 x 30 stuks

Pallisade®
Rozijnen/vijgen	 63282	 450 g	 bio	 8 x 1 stuk 	
Provençales/olijven	 63284	 450 g	 ---	 8 x 1 stuk 	
Céréales	 63286	 450 g	 bio	 8 x 1 stuk	

Vijfling®
Wit	 63300	 90 g	 bio	 10 x 5 stuks
Meerkoren	 63301	 90 g	 bio	 10 x 5 stuks

Mandbrood®
Pompoen/maïs	 63230	 500 g	bio	 4 x 1 stuk	

Pain-Qnip®
Wit	 63350	 275 g	 bio	 4 x 3 stuks
Meerkoren	 63351	 275 g	 bio	 4 x 3 stuks
Brioche	 63352	 275 g 	---	 4 x 3 stuks

Brokettes® Desem
Volkorenaar® 	 63370	 40 g	 bio	 90 stuks	
Wit roggedesem	 63375	 40 g	 bio	 90 stuks	

Brollie®
Zonnepompoenpit 	 63376 	 30 g	 bio	 4 zakken à 15 stuks	
Haver-rozijn-vijg	 63378	 30 g	 bio	 4 zakken à 15 stuks

Boterzopf®
Boterzopf	 63380	 500 g	---	 4 x 1 stuk	

Pan brioche®
Brioche	 63386	 800 g	---	 4 x 1 stuk	

Siegertlander®
Kollenberger spelt wit	 63388	 190 g	 bio	 20 stuks	
Kollenberger spelt bruin	63390	 190 g 	bio	 20 stuks	

Ladulé®
Wit	 63398	 350 g	 bio	 4 x 6 stuks
Meergranen	 63399	 350 g	 bio	 4 x 6 stuks

Siegolet®
Wit	 63412	 90 g	 bio	 30 stuks	
Bruin 	 63414	 90 g	 bio	 30 stuks	

Rondo robustico®
Wit kwark	 63430	 75 g	 bio 	 40 stuks 	
Bruin kwark	 63431 	 75 g	 bio	 40 stuks 	

Echt Broodje Aap®
Wit 	 63450	 85 g	 bio 	 40 stuks 
Bruin 	 63451	 85 g	 bio 	 40 stuks 

Waallander®
Desem wit 	 63460	 1100 g	 bio 	8 stuks 
Desem volkoren 	 63462	 1100 g	 bio 	8 stuks 
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Bakkerij Carl Siegert sinds 1891 b.v. 
Techniekweg 11 
3481 MK Harmelen
Nederland
T:	 +31 (0)348 - 44 18 87
F:	 +31 (0)348 - 44 50 67
E:	 carl@carlsiegert.com 
www.carlsiegert.com
www.echtbroodjeaap.nl

Lid van Stichting 
Het Nieuwe Gilde

www.hetnieuwegilde.nl
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Ty pisch  Carl Siegert



We hebben een dagje in de keuken doorgebracht 

en alle creativiteit losgelaten op onze broodjes. 

Hier alvast een voorproefje van diverse lunchge-

rechten. Op www.carlsiegert.com vindt u nog veel 

meer serveertips en de recepten. Laat u inspireren!

Lu nch!

Ni euw in het assortiment Afbakken

Duurzaamheid zit al 120 jaar bij Bakkerij Carl Siegert ingebakken. Voor ons is het heel gewoon dat het graan 

dat we gebruiken van Hollandse bodem komt en dat we het laten malen op authentieke Hollandse koren-

molens. En omdat we alleen met de allerbeste ingrediënten werken, is het ook heel vanzelfsprekend dat we 

vrijwel altijd voor biologisch kiezen. 

Rondo robustico® bio

Prettig gezelschap op elk moment 

van de dag. Doordat we het brood na 

de eerste rijs nog een keer opbollen heeft het een 

stoere, nog smaakvollere korst.

Waallander® bio

De Waallander is 

20 procent groter 

dan een regulier 

busbrood. Door zijn vorm kun je van dit hele desem-

brood gelijkmatige stoere sneden snijden als basis 

voor bijvoorbeeld een boerensandwich.

Siegolet® bio

Om in te bijten! Deze brood-

jes met knapperige korst zijn 

verkrijgbaar in wit of bruin en 

zijn bij uitstek geschikt voor de 

lunch.

Echt Broodje Aap® bio

Onze Echte Broodjes Aap wor-

den per 40 stuks geleverd met 

hun eigen sterke verhaal. 

Da’s lachen op elk moment van de dag. 

Zie ook www.echtbroodjeaap.nl.  

Op www.carlsiegert.com vindt u ons gehele assortiment broodspecialiteiten. De website staat bovendien 

boordevol informatie over ons brood, ons bedrijf en de productie. Neem er eens een kijkje en laat u verrassen!

Al ons brood komt het beste tot zijn recht 

als u het laat ontdooien en daarna op een 

rooster 10 tot 12 minuten afbakt in een 

voorverwarmde oven van ca. 190 °C. Laat 

het brood even rusten voor u het met een 

kartelmes snijdt.

Echt Broodje Aap op oosterse wijze Rondo robustico met gevulde kiprollade

Brollie met 
hertenborst

Voorgebakken, vriesvers brood van Carl Siegert 
is herkenbaar aan de banderol, het certificaat 
van echtheid. U vindt het bij uw groothandel. 

Tot uw dienst

Clubsandwich van Pain Qnip

Siegolet met kaas van het Brandrode rund

Ladulé met kip en 
Japanse dressing

Crispanini Reypenaer op een stokje

Waallander boerensandwich

Gigabol met curryhaasjes

Dat maakt ons bijzonder. We hebben het 

grootste assortiment aromatisch, smaakvol, 

vriesvers, biologisch desembrood dat lang 

houdbaar én gebruiksvriendelijk is. Maar er 

is meer: Bakkerij Carl Siegert is vernieuwend, 

creatief, eigenzinnig en bevlogen. We zijn 

trots op ons familiebedrijf, dat bij konink-

lijke beschikking hofleverancier is.

Kortom: typisch Carl Siegert!
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Voormalig chef-kok Rick van Schaik 

adviseert en informeert de horeca in 

de Randstad, Midden- en Oost-Neder-

land onder de A12 over verrassende 

toepassingen van ons brood.

E-mail: rick@carlsiegert.com, mobiel: 06-55 83 13 25.

Astrid Koppens is bakkersvrouw in 

hart en nieren. Ze had elf jaar een 

eigen bakkerij en gaf daarna bake-off-

demonstraties op beurzen in binnen- 

en buitenland. Zij vertegenwoordigt Carl Siegert 

beneden de rivieren.

E-mail: astrid@carlsiegert.com, mobiel: 06-29 37 37 43.

Hugo Arendshorst zet zijn 

horeca-ervaring vol verve in 

bij de horecabedrijven die 

hij bezoekt. Hij vertegenwoor-

digt Carl Siegert in de kop van Noord-Holland, 

Noord-Nederland en Oost-Nederland tot en met 

de Veluwe. 

E-mail: hugo@carlsiegert.com, mobiel: 06-54 39 41 59.

Ty pisch  Carl Siegert


